MCAIRLAID'S/LORENTZEN & SIEVERS

,Deutliche Reduktion des Ausschusses bei Himbeeren

Die McAirlaid’s Vliesstoffe GmbH & Co. KG
hat in 2012 eine Forschungsstudie zum Thema
“Vergleich der aktuellen Handelspackungen
fiir Himbeeren" in Zusammenarbeit mit dem
deutschen Institut fiir Lebensmitteltechnologie
(DIL) durchgefiihrt. Diese bescheinigte dem

FruitPad 2.0 eine hohe Effizienz.

ie Ergebnisse formuliert Dipl. Ing. Filip

Tintchey, Leiter R&D Food Packaging
bei McAirlaid s, wie folgt: ,Das McAirlaid's
FruitPad 2.0 ist eine sehr effiziente Verpa-
ckungslosung fiir Himbeerschalen und re-
duziert den Ausschuss der Beeren um bis zu
55% im Vergleich zu den Schalen mit einer
Luftpolsterfolie.”

Miteinander verglichen wurden wéh-
rend der 14-tdgigen Testphase PET Schale
125 g, PET Schale 125 g mit Luftpolsterfolie
und PET Schale 125 g mit FruitPad 2.0. Die
fiir diese Studie eingesetzten Himbeeren
wurden 4 bis 5 Stunden nach dem Pfliicken
gekauft und in den o.g. Schalen unterver-
packt, um anschlieBend bei 4°C im DIL
gelagert zu werden.Beobachtet und ausge-
wertet wurden die Anzahl der mit Schim-
mel befallenen Himbeeren und der Frucht-
saftverlust der Beeren nach jedem Tag der
Lagerung. Zudem wurden die Riickndsse
Werte gemessen.

Ergebnisse:

Der Vergleich der drei Packungsvarian-
ten fiir Himbeeren zeigte eine signifikan-
te Verbesserung der Beerenqualitdt bei der
FruitPad 2.0 Variante. Ein Zusammenhang
zwischen beschidigten Friichten, frei ge-

setzter Fliissigkeit und Schimmel wurde
festgestellt. Die Reduktion der freien Fliis-
sigkeit scheint ein Hauptfaktor fiir die Re-
duzierung von Schimmel zu sein. Das diirf-
te auch der Grund dafiir sein, warum die
Abfederung der Luftpolsterfolie allein nicht
genug ist, um die besten Lagerungsergeb-
nisse zu erzielen.

Die Kombination des Polstereffektes
durch die Oberfldche des FruitPad 2.0 mit
dessen Absorptionsfahigkeit wird als Grund
fiir das beste Resultat angesehen. Offen-
sichtlich absorbiert das FruitPad 2.0 die
freie Fliissigkeit in seinem Kern, trennt die
Fliissigkeit von den Beeren und minimiert
die Bedingungen fiir Schimmelwachstum.
Das FruitPad 2.0 erzielte wéhrend der Stu-
die zu jeder Zeit die besten Resultate bei
der Schimmelreduzierung und reduzierte
den Schimmelbefall der Beeren am 6. Lage-
rungstag um bis zu 70% und bis zu 55% im
Vergleich zu den Schalen ohne Pad bzw. mit
Luftpolsterfolie.

VERPACKUNG UND LOGISTIK

Die Lorentzen & Sievers GmbH liefert

das FruitPad 2.0 lose, eingelegt oder fer-
tig eingeklebt in 125, 250 und 500 Gramm
Schalen. Es ist dariiber hinaus in unter-
schiedlichsten Farben universell fiir al-
le Schalen und Steigen einsetzbar. Frank
Schuh, Geschiftsfithrer von L&S: ,Farb-
lich an das jeweilige Fiillgut angepasst,
wirkt sich das FruitPad 2.0 nicht nur positiv
auf die Frische der Produkte aus, sondern
wirkt auch verkaufsférdernd: Die Schale
erscheint voller, die Farbe der Friichte bril-
lanter und austretende Feuchtigkeit sowie
Fruchtsaft werden unsichtbar gebunden.“
Das Pad eignet sich nicht nur fiir Himbee-
ren, sondern zeigt dhnliche Ergebnisse fiir
Brombeeren, Erdbeeren und Heidelbeeren.
Es kann fiir alle stol3- und feuchtigkeits-
empfindlichen Produkte eingesetzt werden
oder einfach als optische Aufwertung nicht
stoBempfindlicher Produkte. E
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